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Entradas

Atun al Xcatic $106.00

Atun fresco mezclado con una delicada mayonesa de chile xcatic, ligeramente
picante y de sabor sutil.

Empanadas de Camaron al Ajillo $120.00

Masa dorada rellena de camaron salteado en especias.

Empanaditas holandesas $136.00

Crujientes empanadas con queso de bola holandeés.

Guacamole rebelde $164.00
Aguacate premium con trozos de castacan dorados al punto perfecto.

Camarones Roca $140.00

Camarones crujientes banados en salsa cremosa chipotle ligeramente picante,
con un balance perfecto entre textura y sabor.

Platos Fuertes

Milanesa Napolitana Suprema $160.00
Pechuga empanizada con salsa de tomate y queso mozzarella gratinado,
una delicia.

Filete Zarandeado $320.00

Un clasico! Pescado a la parrilla con especias costenas y toque citrico,
con 2 guarniciones a escoger.

Pulpo Asado en Chilmole $280.00

La mejor fusion maya, Pulpo tierno, banado en nuestra deliciosa salsa de
recado negro y especias, con arroz y platano macho, con 1 guarnicion a
escoger.

Pulpo Maya a la Parrilla $280.00

Pulpo marinado en achiote y especias ancestrales, asado y servido
con 1 guarnicion a escoger.

Pechuga de Pollo a la plancha o crispy $150.00

Pechuga de pollo al grill o empanizada, servida con 2 guarniciones a escoger.

Burrito de Camarén Costero $200.00
Tortilla de harina jumbo rellena de camaron, arroz, frijol y guacamole.
Te encantara!

Hamburguesa Artesanal $214.00
100% premium, queso fundido, tocino, toque de BBQ, lechuga, tomate.
Acompanada de papas a la francesa.

Arroz costero $280.00

Delicioso arroz salteado con mezcla de mariscos frescos, pulpo, pescado,
mejillones, camaron, vegetales y especias caribenas.

Postas Fritas al Estilo Costefio $500.00
Pescado frito, crujiente y jugoso, con 1 guarnicion a escoger.

Camarones Empanizados $270.00
Los de cajon, Camarones crocantes servidos con 2 guarniciones a escoger.

Camarones al Mojo de Ajo $270.00

iPor gue te encantan! Camarones salteados en salsa de ajo, con 2 guarniciones
a escoger.

Filete Empanizado del Mar $195.00

Filete de pescado empanizado, acompanado de 2 guarniciones a escoger.

Guarniciones

Elote asado

Papas a la francesa
Arroz con platano macho
Papas cambray
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Tacos

Tacos del pecado $145.00

Tres tacos de tortilla suave con pork belly dorado al punto.

Taco Gobernador Clasico $56.00

Camarones salteados con pimientos y cebolla, fundidos con queso y servidos
en tortilla de harina.

Taco de Pulpo rojo $75.00

Pulpo marinado en adobo rojo, asado y servido en una cama de frijol con
nuestro delicioso guacamole encima.

Taco de Pescado Ensenada $65.00

Pescado empanizado estilo Baja, con cebolla morada y aderezo suave.

Taco Yuca $38.00

Tortilla suave con nuestra deliciosa cochinita deshebrada y frijolito con cebolla
encurtida.

Panucho de Marlyn Ahumado $69.00

Tortilla frita rellena de frijol, encima delicioso Marlyn ahumado en una cama de
ensalada.

Panucho de Cochinita Pibil $65.00

Tortilla de Panucho tradicional relleno de frijol, encima cochinita y cebolla
morada.

Pastas

Pasta Frutti di Mare $262.00
Espagueti con mezcla de mariscos, en salsa de vino blanco, salsa de tomate
cherry y albahaca fresca, Buen appetito!

Fettuccine Alfredo con Camarones $235.00
Fettuccine cremoso con camarones salteados en mantequilla y ajo, tocino y

queso parmesano.

Nuggets Dino con Papas Fritas

Nugget en forma de dinosaurio con papas a la francesa.

Huevos Revueltos con Jamon

Huevitos suaves mezclados con jamon picado.

Fettuccine con Pollo Crispy

Pasta acompanada de tiras de pollo crujiente y queso rallado.

TRUMUNAL

Ceviches y Aguachiles

Aguachile de Camaron con Salsa Macha $225.00

Camarones curados en limon y banados en salsa macha casera artesanal con
cacahuate y chiles secos.

Aguachile de Pulpo Frito con Castacan $382.00
Pulpo dorado en su punto y castacan crujiente en salsa citrica-picante con

chile verde y cebolla morada.

Ceviche de Pescado Clasico $180.00

Pescado blanco marinado en citricos frescos, con cebolla, tomate y cilantro.

Ceviche costa yucateca $274.00
Seleccion de mariscos frescos marinados en jugo citrico, con cebolla morada,

tomate y cilantro.

Ceviche de Camaron $350.00

Camarones frescos marinados en jugo citrico, con cebolla morada, tomate y
cilantro.

Coctel de Camaron tradicional $240.00
Camarones en salsa de tomate especiada, coronado con cebolla morada y

cilantro.

Aguachile negro de camarones $242.00
Camarones en salsa de tomate especiada, coronado con cebolla morada y

cilantro.
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